www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

Wochenspeiseplan: 28. 04 bis 04.05.2025

Folgende PortionsgrofRen bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Meni, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Grol3 8,95€
Menii | [«L{N]|GH Menii |l N Meni 111 [L|n]cr
> Makkaroni-Salami-Gratin mit "Herzhafter" Zarte Frikadellen an Dijon-
= Italienischer Salami und Steckriibeneintopf mit Senfsauce mit Blumenkohl dazu
§ Selleriesalat zartem Schweinefleisch Salzkartoffeln
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
2 ?gzarcils(sgg:ir?\;ffmdﬂt?ugr Gelbe Erbsensuppe mit Currywurst in milder Tomaten-
> y . ) 9 Mettenden "Art des Curry-Sauce mit hausgemachtem
< | Rahmsauce mit Bayrisch-Kraut "
o Hauses Kartoffelsalat
A und Schwenkkartoffeln
Als Dessert bieten wir lhnen heute : Kirschkompott
- .
8 Rahmengeschnetzeltes mit Nudelsuppen Eintopf mit Maklg:iﬁfel—?;éﬁe'rrop:r?gtgi ng;hne
2 Champignon und Basmatireis Rinfleisch und 'Kése iyjberbacke}w
=
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Apfel Zimt Frucht-Speise ***
g Schweinebraten a la Stroganoff Tortelliniauflauf mit Grosser bunter Salat mit Thunfisch,
n mit Champignon, Gurken, Kochschinken, Kése, Eier und
S | kohirabi . d Tomate und Mozzarella . -
c gemiise und Kartoffeln Balsamico Dressing
c
o
a *** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Vanillepudding mit Sahnehaube***
. . ' Kartoffel-Gemuse-Auflauf
o Krusigﬁ:;errstgsairicmlilre:rgé;em "A la Meier" mit Eierpfannkuchen mit einer
_8 . herzhaftem Kéase Kirschflllung und Vanillesauce
) Rahmspinat und Salzkartoffeln iiberbacken
L
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Joghurtspeise mit Pflaumen ***
o | Schweineschnitzel "Jager Art" Mohreneintopf Sahniges Eier-Ragout mit
g in einer Champignonsauce dazu "GroRmutters Art" mit Schnittlauch und Gemiiseeinlage
c Westernkartoffeln Fleischeinlage dazu Kartoffelstampf
]
0y
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute:Obstsalat ***
*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***
Nieburger Stangenspargel
& | Krauterriihrei, Bauernschinken, Gnocchi-Tomaten- "Szegediner Gulasch aus Omas
= Sauce-Hollundaise und Mozzarella-Auflauf Kuche" mit Sauerkraut und
o Kartoffeln pro Portion 30% Kartoffelpirree
]
Aufschlag
* Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahne-Pudding-Vanille***

Technischbedingt kénnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien
~Gluten ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnusse ~Sojabohnen
~Laktose ~Schalenfriichte ~Sellerie ~Senf ~Sesam ~Schwefeldioxid
~Sulfite ~Lupine ~Weichtiere



