
www.forst-menue.de
- Tel.: 05037/98731

 Fax.: /1842 

Wochenspeiseplan: 20. 01 bis 26.01.2025

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Groß 8,95€

Menü I KL N GR KL N GR Menü III KL N GR

Technischbedingt können bei allen Gerichten immer Spuren von sämtlichen Allergenen enthalten seien

~Gluten           ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnüsse       ~Sojabohnen

~Laktose        ~Schalenfrüchte ~Sellerie ~Senf ~Sesam           ~Schwefeldioxid

~Sulfite           ~Lupine ~Weichtiere
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*** Tomaten-Cremesuppe***

Braten vom Weide-Rind in feiner 

Sauce, Blumenkohl und 

Kartoffelklössen

Spaghetti-Hack-Auflauf "A 

la Bolognese", mit Käse 

überbacken

"Räuberpfanne" mit 

Hähnchenbrust, Champignon, 

Paprika, Würfel von der 

Gewürzgurke, Sauce und Kartoffeln

* Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Vanillepudding mit Sahne***

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Ananasfruchtspeise***
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Bratkartoffeln

"Herzhafter" 

Wirsingeintopf mit 

Mettbällchen

Zünftiger Jägerbraten mit einer 

Hackfleischfüllung, Rahmsauce mit 

Erbsen, Schwenkkartoffeln

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Mandarinen Kompott***
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Zungenragout mit Saucischen, 

frische Champignon und 

Salzkartoffeln

"Herzhafter" 

Grünebohneneintopf mit 

Lammfleisch

Gebratener Seelachs an 

Riesslingsauce, Buttergemüse und 

Fussili-Nudeln

M
it

tw
o

c
h Leber "Berliner  Art"  an Apfel 

und Zwiebeln mit 

Stampfkartoffeln

Österreichischer 

Kaiserschmarr´n an 

Vanillesauce mit Rosinen

"Herzhafter" Bauerneintopf mit 

deftiger Wurst

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Apfelmus ***
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Bratlinge von Gemüse mit einer 

Kräuterrieslingsauce und 

Bauernnudeln

Hausgemachtes 

Sauerfleisch an 

Remouladensauce und 

Bratkartoffeln

Oldenburger Grünkohl mit 

Bregenwurst und Salzkartoffeln

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute:  Pudding-Dessert-Erdbeer mit Sahne***

Gebratene Fleischwurst mit 

zerlassener Butter und 

Kartoffelstampf dazu 

Gurkensalat mit Sahne

Toast "Hawai" Buttertoast 

mit Ananas und 

Kochschinken belegt, 

dann mit Käse 

überbacken

 Hähnchenbrust "Cordon Bleu", 

Geflügelrahmsauce, Erbsen und 

Möhren und Bauernnudeln

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Schokoladenpudding mit Sahne ***

Folgende Portionsgrößen bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Menü, an Sonn- und 

Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

Menü II
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Gulasch vom Jungschwein 

"Bürgerlich" mit zartem 

Schweinefleisch und 

Spiralnudeln

"Herzhafter" 

Steckrübeneintopf mit 

zartem Schweinefleisch

Bockwurst auf mildem Sauerkraut 

und Kartoffelpürree

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
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