www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

Wochenspeiseplan: 14. 10 bis 20.10.2024

Folgende PortionsgrofRen bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Mend, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10% Spargel Zuzigl. 30%

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Gro3 8,95€
Menii | [KL|N|GHR Menii Il [KUN|GR Menii Ill [kL|n[cr

= Makkaroni-Salami-Gratin mit "Herzhafter" Zarte ';réﬁgaeﬂig ;riltDuon-
= Italienischer Salami und Steckrubeneintopf mit .
< . . . Schwarzwurzelgemiise dazu
=} Selleriesalat zartem Schweinefleisch
= Salzkartoffeln

*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***

Gebackener Schweinebauch Cheeseburger Pfanne mit L
2 N . N . . Currywurst in milder Tomaten-Curry.
8 Bayrischer Art" auf deftiger Makkaroni, Hack, Sauce mit hausgemachtem
2 | Rahmsauce mit Bayrisch-Kraut Tomaten, Sahne und Kartoﬁelgalat
g und Schwenkkartoffeln Kase Uberbacken
Als Dessert bieten wir lhnen heute : Kirschkompott

<
8 Oldenburger Grinkohl mit ,,Gligéz]auﬂzléa:gfﬁm 2 Griel3suppe "GroRBmutters Art" mit
2 | Bregenwurst und Salzkartoffeln zarten Wienerwiirstchen heilRen Sauerkirschen
g

*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Apfel-Frucht-Speise ***
3 Grosser bunter Salat mit "Herzhafter" Hausgemachte Siilze mit
0 gebratenen Streifen von der Wei3kohleintopf mit Remouladensauce und
Q Putenbrust zartem Schweinefleisch Bratkartoffeln
c
o
a] *** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Vanillepudding mit Sahnehaube***

. . ' Kartoffel-Gemuise-Auflauf
(? Kru;ggzieerrst;?aﬂfncmlilreftriz?;em "A la Meier" mit Eierpfannkuchen mit einer
= . herzhaftem Kase Kirschflllung und Vanillesauce
o | Rahmspinat und Salzkartoffeln iberback
I Uberbacken
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Joghurtspeise mit Pflaumen ***
o | Schweineschnitzel "Jager Art" Mohreneintopf Sahniges Eier-Ragout mit
% in einer Champignonsauce dazu "GroBmutters Art" mit Schnittlauch und Gemiiseeinlage
= Westernkartoffeln Fleischeinlage dazu Kartoffelstampf
[
n . .
*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute:Obstsalat ***
*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***

o | Hahnchenbrustfilet "Gourmet" Schwabischer vSzeqediner Gulasch aus Omas
g mit einer Krauter-Pilz-Riesling- Rinderbraten mit Zwiebel- Kugche" mit Sauerkraut und
S Buttersauce, Erbsen und Rahm-Sauce, Apfelrotkohl Kartoffeloiirree
) Kartoffelkléssen und Kartoffelkldssen P

* Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahne-Pudding-Vanille***

Technischbedingt kénnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien
~Gluten ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnisse ~Sojabohnen
~Laktose ~Schalenfriichte ~Sellerie ~Senf ~Sesam ~Schwefeldioxid
~Sulfite ~Lupine ~Weichtiere



