www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

Wochenspeiseplan: 02.12 bis 08.12.2024

Folgende Portionsgrol3en bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Menu, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Grol3 8,95€
Menii | [KL|N|GHR Menii Il [KUN|GR Menii Ill [kL|n[cr
> "Herzhafter" Milder Mattjes mit
S Griinebohneneintoof mit Zwiebelringen, Klopse "Bayrische Art" in Biersauce
s Fleischeinla ep Speckbohnen und und Salzkartoffeln
= 9 Bratkartoffeln
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahnepudding Vanilla ***
o) i -
< Put_enlebe_r an Champignon Buntes Huhn mit Gemdse Hahnchenkeule auf asiatischem
1) Silberzwiebel-Sauce und . - . .
c s und weiRen Bohnen Gemiuse mit Reis
o purierten Kartoffeln
=
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Fruchtspeise mit Pfirsich ***
S "Omis" Reisauflauf mit Aofeln Oldenburger Griinkohl mit Gebackene Senfeier mit Kase
g Rosinen und VanillesaEce ' Kassler, Schweinebauch tiberbacken und Salzkartoffeln
= und Salzkartoffeln dazu Krautsalat
=
*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Goétterspeise***

& "Himmel und Erde" "Herzhafter" Za_rte Schaschllkpfanne rr_nt
- . . Paprika und Zwiebeln an milder
o | Apfel- Kartoffelstampf, Rotwurst Nudelsuppeneintopf mit Schaschliksauce und
Q und Rostzwiebeln zartem Rindfleisch
c Westernkartoffeln
o
& *** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Fruchtjoghurt ***

- I Huhne'rlfrlkgssee WeiRe Geratenes Seehechtfilet mit
o | Spaghetti "Al La Carbonara” mit Dame" mit Spargel, an L .
I . - Rieslingsauce an Blattspinat und
= Kochschinken Sahne-Sauce weiller Rahmsauce dazu Salzkartoffeln
f»: Langkornreis

* Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Vanillepudding mit Sahne***
o . oo Gelbe Erbsensuppe "Art Pfeffer-Gulasch vom Rind mit
< Eierpfannkuchen mit einer .o . .
- . . : des Hauses" mit Zwiebeln und Paprika dazu
0 | Kirschfiillung und Vanillesauce -
% Mettenden Spiralnudeln
0} . .
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Ananas-Kompott ***
*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***
% Zarte Gansekeule an Provenuamsﬂchgr Gediinstetes Fischlilet an
- Nudelauflauf" mit - o
c Rahmsauce, Rotkohl und Hackfleisch. Gemiise und Rieslingsauce auf Rahmwirsing
S Kartoffelknédeln ) und Kartoffeln
D Krauter
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Schokoladenpudding mit Sahne ***

Technischbedingt kdnnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien
~Gluten ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdniisse ~Sojabohnen
~Laktose ~Schalenfriichte ~Sellerie ~Senf ~Sesam ~Schwefeldioxid
~Sulfite ~Lupine ~Weichtiere




